MAISON
HORNBERG

TRADITIONNEL ET AUTHENTIQUE...NOTRE «METZGETE»!

17.-21.10.2025

La dégustation en toute conscience et le besoin de connaitre I'origine des aliments font de ces journées
un événement tres particulier pour nous tous. Les cochonnailles de I'alpage du Hasenloch d'Annina et
Armin ainsi que le formidable savoir-faire artisanal de ces bouchers-charcutiers nous font découvrir une
tradition plus qu'authentique et si rare de nos jours!

EXPERIENCE CULINAIRE
= Duvendredi soir au mardi midi inclus, dans notre restaurant.
»= Dans le cadre de la demi-pension ou en tant que client a la carte.

NOUS SERVONS
* Boudin noir et boudin de foie avec tranche de pomme
» Lasaucisse paysanne avec oignons caramélisés
= |a cOtelette fraiche avec beurre aux fines herbes maison
»= Defines saucisses de porc
= Serviavec: Choucroute, chou rouge, haricots secs, rostis, pommes de terre vapeur, spatzli.
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